
Woche: 48 Datum: 23.-29.11.2026

Menü  Alternative (kalt) Vegetarisch Kost Tagesdessert
(Änderungen vorbehalten)

Allergene

und Zusatzstoffe

So.
Paniertes

Schweineschnitzel

Bratensauce

Kartoffelsalat, Brot 
o.d.Z.  A, B, E, G1, G2                                                    

Hirschgulasch

"Hubertus"

Spätzle

Rote-Bete-Salat
3 E, G1

Fussilinudeln

"Napoli"

Reibekäse

Salat
o.d.Z. B, E, G1, M

Soja-Hackklopse

Jägersauce

Teigwaren

Salat
o.d.Z. A, B, E, G1, J, M

Champignons in Sahnesauce

Hausmacher Spätzle
o.d.Z. E, G1, M

Mi.

Badisches Schäufele

mit Kartoffelsalat
4,5 A, B

Pochierter Seelachs

auf Sahnegemüse

feine Nudeln
o.d.Z. E, F, G1, M

Semmelknödel

mit Gemüse a´la Creme
o.d.Z. E, G1, M

Eier in Senfsauce

Salzkartoffeln

Salat
o.d.Z. B, E, G1, M

Ofenfrischer 

Kaischerschmarren

eingel. Obst
3 E, G1, M

Mo.

Di.

Fr.

Paniertes

Schweineschnitzel

Bratensauce

Kartoffelsalat, Brot 
o.d.Z.  A, B, E, G1, G2                                                    

Zigeunergeschnetzeltes

(Pute)

Bohnen

Kartoffelbrei
o.d.Z. E, G1, M

Königsberger Klopse

Kapernsauce

Möhrchen

Salzkartoffeln
o.d.Z. E, G1, M

SPEISEPLAN

Do.
Bauernsalat

mit Hackfleischröllchen

Brot
o.d.Z. E, G1, G2

Gekochtes Hühnerfleisch

in Curry-Sahnesauce,

Gemüse und Schupfnudeln
o.d.Z. E, G1, M

"Badisches Zweierlei"

Saure Bohnen

mit Kräuterquark

Brot
o.d.Z. G1, G2, M

Salatteller

nach Art des Hauses

mit Schinkenröllchen

Brot
4,5 A, B, E, G1, G2, J, M

Feldsalat

mit Speck

und Kracherle

Brot
4,5 B, G1, G2

Hähnchenbrustfilet

Bratensauce

Erbsen

Reis
o.d.Z. ~

Bratwurst

Zwiebelsauce

Salzkartoffeln

Salat
4,5 B, G1

Sa.

Mahlzeit auf Rädern

Ev. Kirchenbez. Baden-Baden

Maria-Viktoria-Str. 8

76530 Baden-Baden

Diakonisches Werk

Geschäftsstelle 

Mahlzeit auf Rädern

Tel.: 07221 / 30 22 760

mahlzeitaufraedern.badenbaden

@diakonie.ekiba.de

Arbeitsgemeinschaft der freien Wohlfahrtsverbände 

der Stadt Baden-Baden
Sie erreichen uns am 

besten 

Montags -Donnerstags 

von 9:00 bis 11:30

1=Farbstoff

2=Konservierungsstoff

3=Süssungsmittel

4=Nitritpökelsalz

5=Phosphat

6=Antioxidationsmittel

7=Geschmacksverstärker

8=Eisenglukonat

o.d.Z.= ohne deklorationspflichtige 

Zusatzstoffe

A=enthält Sellerie

B=enthält Senf

C=enthält Sesam

D=enthält Erdnüsse

E=enthält Eier

F= enthält Fisch

G1= enthält Weizengluten

G2=enthält Roggengluten

G3=enthält Hafergluten

G4=enthält Dinkelgluten

H1=enthält Mandeln

H2=enthält Haselnuss

I=enthält Schwefeldioxid+Sulfite

J=enthält Soja

K=enthält Krebstiere

L=enthält Lupine

M=enthält Milch + Laktose

N=enthält Weichtiere

Menüs bei Allergien und

Unverträglichkeiten

können angefragt werden

Menüänderung vorbehalten
Küchenleitung:

Andreas StöckelSchokopudding

Mandarine

Apfel

Vanillepudding

Quarkdessert

Gebäck

Reibekuchen

mit Apfelmus
3 E, G1

Birne

Vollkost


